Numer referencyjny nadany sprawie przez Zamawiającego: DO/DZ-381-1-43/22
Załącznik nr 2.1 do SWZ

SPECYFIKACJA ASORTYMENTOWO-CENOWA
ZADANIE NR 1 – WARZYWA I OWOCE
	LP.
	PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA
	PRODUCENT 

ORAZ 

INNE DANE IDENTYFIKUJĄCE PRODUKT*
	J. M.
	ILOŚĆ
	CENA JEDNOSTKOWA NETTO

[PLN]
	WARTOŚĆ 

NETTO

[PLN]
	VAT

[%]
	WARTOŚĆ 
VAT-U

[PLN]
	WARTOŚĆ
 BRUTTO

[PLN]

	1
	2
	
	3
	4
	9
	10
	11
	12
	13

	
	(5 x 6)
	
	(7 x 8)
	(7 + 9)

	1
	BANANY
wg załącznika nr 3
	
	kg
	250
	
	
	
	
	

	2
	BAZYLIA CIĘTA ŚWIEŻA
wg załącznika nr 3
	
	kg
	3
	
	
	
	
	

	3
	BROKUŁY

wg załącznika nr 3
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	4
	BURAKI ĆWIKŁOWE KORZEŃ
wg załącznika nr 3
	
	kg
	1 200
	
	
	
	
	

	5
	BURAKI OBRANE KORZEŃ

wg załącznika nr 3
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	6
	BRZOSKWINIE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	7
	BOTWINKA Z MAŁYMI BURACZKAMI

wg załącznika nr 3
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	8
	BORÓWKA AMERYKAŃSKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	40
	
	
	
	
	

	9
	CEBULA ZWYKŁA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	10
	CEBULA CZERWONA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	200
	
	
	
	
	

	11
	CUKINIA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	1 100
	
	
	
	
	

	12
	CZEREŚNIE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	10
	
	
	
	
	

	13
	CYTRYNY

wg załącznika nr 3
	
	kg
	800
	
	
	
	
	

	14
	CZOSNEK ŚWIEŻY KRAJOWY

wg załącznika nr 3
	
	kg
	200
	
	
	
	
	

	15
	GRANAT

wg załącznika nr 3
	
	kg
	10
	
	
	
	
	

	16
	GRAPEFRUIT CZERWONY

wg załącznika nr 3
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	17
	GRUSZKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	10
	
	
	
	
	

	18
	IMBIR

wg załącznika nr 3
	
	Kg
	10
	
	
	
	
	

	19
	JABŁKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	8 000
	
	
	
	
	

	20
	KALAREPA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	20
	
	
	
	
	

	21
	KAPUSTA BIAŁA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	4 000
	
	
	
	
	

	22
	KIEŁKI co najmniej trzy rodzaje 

do wyboru (rzodkiewki, buraka, brokułu, lucerny)

wg załącznika nr 3
	
	kg
	200
	
	
	
	
	

	23
	KAPUSTA CZERWONA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	1 300
	
	
	
	
	

	24
	KAPUSTA KISZONA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	3 000
	
	
	
	
	

	25
	KAPUSTA PEKIŃSKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	200
	
	
	
	
	

	26
	KAPUSTA WŁOSKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	27
	KOPEREK

wg załącznika nr 3
	
	kg
	200
	
	
	
	
	

	28
	KIWI

wg załącznika nr 3
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	29
	MARCHEW BEZ LIŚCI

wg załącznika nr 3
	
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	30
	MARCHEW ODMIANA PRZEZNACZONA DO ROBIENIA SOKU

wg załącznika nr 3
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	31
	MANDARYNKI, SŁODKIE BEZ PESTEK

wg załącznika nr 3
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	32
	LIMONKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	5
	
	
	
	
	

	33
	NEKTARYNKI

wg załącznika nr 3
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	34
	MORELE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	20
	
	
	
	
	

	35
	OGÓRKI ZIELONE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	36
	OGÓRKI KISZONE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	3 000
	
	
	
	
	

	37
	OGÓRKI MAŁOSOLNE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	150
	
	
	
	
	

	38
	PAPRYKA ŚWIEŻA, SŁODKA (CZERWONA, ŻÓŁTA, ZIELONA)

wg załącznika nr 3
	
	kg
	1 200
	
	
	
	
	

	39
	PIECZARKI UPRAWOWE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	1 200
	
	
	
	
	

	40
	PIETRUSZKA KORZEŃ

wg załącznika nr 3
	
	kg
	250
	
	
	
	
	

	41
	PIETRUSZKA NATKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	42
	POMIDOR

wg załącznika nr 3
	
	kg
	5 000
	
	
	
	
	

	43
	POMIDOR KOKTAJLOWY

wg załącznika nr 3
	
	kg
	250
	
	
	
	
	

	44
	POR

wg załącznika nr 3
	
	kg
	400
	
	
	
	
	

	45
	POMARAŃCZE SŁODKIE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	46
	RZODKIEWKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	500
	
	
	
	
	

	47
	SAŁATA RZYMSKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	5
	
	
	
	
	

	48
	SAŁATA MASŁOWA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	1 500
	
	
	
	
	

	49
	SAŁATA LODOWA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	700
	
	
	
	
	

	50
	SAŁATA KARBOWANA CZERWONA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	25
	
	
	
	
	

	51
	SAŁATA RUKOLA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	150
	
	
	
	
	

	52
	SAŁATA ROSZPONKA

wg załącznika nr 3
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	53
	SZPINAK LIŚCIE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	54
	SELER KORZEŃ

wg załącznika nr 3
	
	kg
	900
	
	
	
	
	

	55
	TRUSKAWKI

wg załącznika nr 3
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	56
	SURÓWKI RÓŻNE RODZAJE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	1 000
	
	
	
	
	

	57
	ŚLIWKI WĘGIERKI, RENKLODY

wg załącznika nr 3
	
	kg
	20
	
	
	
	
	


	58
	SZCZYPIOREK

wg załącznika nr 3
	
	kg
	200
	
	
	
	
	

	59
	WINOGRONA JASNE LUB CIEMNE BEZ PESTEK

wg załącznika nr 3
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	60
	ZIEMNIAKI

wg załącznika nr 3
	
	kg
	160 000
	
	
	
	
	

	61
	ZIEMNIAKI MŁODE

wg załącznika nr 3
	
	kg
	4 000
	
	
	
	
	

	RAZEM
	
	
	
	


* należy podać nazwę producenta oraz inne dane identyfikujące produkt (np. nazwę handlową, nazwę pod którą produkt występuje w obrocie), w przypadku gdy Wykonawca nie poda innych danych, poza producentem produktu, uznaje się, iż nazwa oferowanego przedmiotu zamówienia jest tożsama z opisem zamówienia Zamawiającego i nie posiada innej nazwy.
Wymagania szczegółowe w zakresie przedmiotu zamówienia (w tym terminów realizacji, przydatności do spożycia i inne):

Dostawy asortymentu następować będą co najmniej 3 razy w tygodniu (w dniach od poniedziałku do piątku) lub częściej w zależności od potrzeb Zamawiającego do godziny 9.00.
Miejscem odbioru asortymentu będzie zgodnie z informacją przekazaną każdorazowo na zamówieniu ilościowo-asortymentowym:

- Magazyn Działu Żywienia,
- Kuchnia Bistro,

- Kuchnia Hotelu.

Wykonawca zobowiązany będzie do oznakowania dostarczanego asortymentu odrębnie dla zamówień przeznaczonych dla:

- kuchni Działu Żywienia (produkty dostarczane do Magazynu Działu Żywienia),

- kuchni Bistro (produkty dostarczane do Kuchni Bistro),
- kuchnia Hotelu (produkty dostarczane do Kuchni Hotelu).

Asortyment ma spełniać wymogi jakościowe I klasy jakości określone w Polskich Normach przenoszących normy europejskie lub normy innych państw członkowskich Europejskiego Obszaru Gospodarczego przenoszących te normy oraz wszystkie powszechnie obowiązujące Polskę wymagania higieniczno-sanitarne stosowane w UE oraz odpowiadać warunkom określonym w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.).

Do pierwszej dostawy danego asortymentu (oraz na każdorazowe żądanie Zamawiającego) należy dołączyć:

- atesty jakościowe, przy czym dla świeżych warzyw i owoców winny zawierać informacje o braku metali ciężkich, pestycydów i innych niepożądanych substancji chemicznych lub ilości tych substancji nie przekraczających norm,

- dla każdego asortymentu, na którym nie umieszczono składu wartości odżywczych oraz składu alergenów należy dostarczyć opis ww. składników.

_____________________________________, dnia __________________

                  miejscowość
    _________________________________________________________________

Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym

 przez osobę(y) uprawnioną(e) 
do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, 

zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną 
w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) właściwym 

dla formy organizacyjnej Wykonawcy lub pełnomocnika.
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