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Załącznik nr.  1 do zapytania ofertowego DZ/DZ-072-46/2026 
Opis przedmiotu zamówienia dot.  usługi cateringowej dla 80 osób podczas konferencji w dniu 17.03.2026 r. dla Centrum Wsparcia  Badań Klinicznych organizowanej w ramach projektu pt.: „Rozwój Centrum Wsparcia Badań Klinicznych Narodowego Instytutu Onkologii Oddziału w Gliwicach”. Projekt realizowany w ramach Konkursu na doskonalenie i zwiększenie potencjału naukowo-badawczego istniejących Centrów Wsparcia Badań Klinicznych (2024/ABNM/7/KPO) oraz współfinansowany w ramach Krajowego Planu Odbudowy i Zwiększania Odporności Komponent D Efektywność, dostępność i jakość systemu ochrony zdrowia Inwestycja D3.1.1 Kompleksowy rozwój badań w zakresie nauk medycznych i nauk  zdrowiu.
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	Usługa cateringowa obejmuje zapewnienie poczęstunku w trakcie przerwy kawowej podczas konferencji oraz przerwę na lunch na potrzeby realizowanego projektu, 
z uwzględnieniem wymagań podanych 
poniżej: 
- data wydarzenia: 17 marca 2026 r., 
- miejsce wydarzenia: Narodowy Instytut Onkologii im. Marii Skłodowskiej-Curie – Państwowy Instytut Badawczy Oddział 
w Gliwicach, ul. Wybrzeże Armii Krajowej 15, 44-102 Gliwice, Aula im. Jeremiego Święckiego 
- planowany czas wykonania usługi 8:30 – 15:30 (+/- 30 min)
- szacowana liczba uczestników wydarzenia: 80 osób,
Serwis kawowy od godziny 8:30 
do godziny 15:00 napoje gorące i zimne – muszą być dostępne przez cały czas trwania konferencji oraz uzupełniane na bieżąco:
· świeżo parzona naturalna kawa mielona serwowana z ekspresów ciśnieniowych, 
· co najmniej 3 ekspresy wyposażone w młynek do mielenia kawy oraz zbiornik na wodę i mleko, z opcją spieniania,
· mleko do kawy o zawartości tłuszczu 3,2%, serwowane w mlecznikach, 
w dwóch wariantach: zwykłe i bez laktozy lub inne dietetyczne,
· herbata ekspresowa – zapewnione minimum cztery rodzaje herbat w torebkach,
· opcja 1: woda gazowana i niegazowana w plastikowych butelkach, 
w ilości po 1 x 0,5 l na osobę, w ilości dostosowanej do liczby zgłoszonych osób.
· opcja 2: woda gazowana i niegazowana w szklanych butelkach, w ilości po 1 x 0,5 l na osobę, w ilości dostosowanej do liczby zgłoszonych osób.
2) dodatki do napojów– dostępne w sposób ciągły oraz uzupełniane na bieżąco:
· cytryna pokrojona w plastry, estetycznie ułożona na spodeczkach z widelczykiem do nakładania,
· dwa rodzaje cukru w saszetkach: cukier biały i cukier trzcinowy nierafinowany,
· słodzik w saszetkach,
· wykałaczki pakowane pojedynczo,
· serwetki papierowe pakowane pojedynczo,
3) ciasta – 3 rodzaje, np.: sernik, szarlotka, murzynek, itp. (co najmniej po 2 porcje dla każdej osoby, nie mniej 
niż 300 g/os.)
4) drobne ciasteczka konfekcyjne np. delicje, markizy, itp. oraz słone przekąski typu finger food np. słona tartaletka lub tortilla  itp. (nie mniej niż 50 g/os.).

Lunch około godziny 13:00 (dokładna 
godzina do ustalenia z zamawiającym przed terminem wydarzenia)
5) lunch – ciepły posiłek o temperaturze 
co najmniej 800C utrzymanej przez cały czas serwowania. 
· jedno danie jednogarnkowe np. 
gulasz podawany z chlebem + jedno danie jednogankowe wegetariańskie typu np. zupa i danie mięsne / danie wegetariańskie (nie mniej niż 1,5 porcji/os.) z dodatkiem ziemniaków/ryżu oraz dwóch sałatek do wyboru.  Dania jednogarnkowe i dania główne łącznie 1,5 porcji na osobę. Określenie "nie mniej niż 1,5 porcji/os." dotyczy 1,5 standardowej porcji na osobę.

Wytyczne środowiskowe:

1. Zgłaszane wydarzenia powinny minimalizować negatywny wpływ na środowisko. Nie należy stosować jednorazowego plastiku (wyeliminowanie np. kubków i sztućców plastikowych, plastikowych pojemników przy cateringu, plastikowych butelek na wodę itd.).
2. Należy zapewnić segregację odpadów.
3.Zaleca się unikać sztucznych oraz ciętych roślin jako dekoracji.
4. Zaleca się zapewnić dostęp do dozowników z wodą pitną lub wodę w szklanych butelkach.
5. W przypadku cateringu zaleca się 
zapewnić dostęp do posiłków wegetariańskich i/lub wegańskich.
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UWAGA: 
Jeżeli w ramach przedmiotowej usługi zastosowanie ma więcej niż jedna stawka podatku VAT, wymaga się wyceny osobno 
dla każdego elementu przedmiotu zamówienia objętego daną stawką podatku VAT. 
Wartość brutto należy obliczyć zgodnie z poniższym wzorem:


 Ilość x cena jednostkowa netto = wartość netto
Wartość netto x stawka VAT = wartość podatku VAT
Wartość netto + wartość podatku VAT = wartość brutto




Uwaga nr 1: Opłata kaucyjna za butelki zużyte, pozostawione w sali i nadające się do zwrotu jest po stronie Wykonawcy usługi. 
Uwaga nr 2: Usługodawca zapewni miejsce składania zużytych butelek.

Składam ofertę na wykonanie przedmiotu zamówienia w zakresie określonym powyżej na kwotę:

               WARTOŚĆ NETTO: ……………………………… …….PLN słownie: …………………………………………………………………………..………………..….………… PLN
               WARTOŚĆ BRUTTO :    ……………………………… PLN słownie: …………………………………………………………………………..…………………..…………… PLN

1. Oświadczam, że uważam się za związanego niniejszą ofertą na okres ………….. ( min. 30 dni ) licząc od daty wyznaczonej jako termin składania ofert.  
2. Termin płatności:  30 dni licząc od daty dostarczenia Zamawiającemu prawidłowo wystawionej faktury.
3. Oświadczam, że zobowiązuję się do wykonania usługi w wymaganym terminie.    
· Oświadczam, że:
· zapoznałam/-em się z treścią ww. zapytania ofertowego i akceptuję jego postanowienia;
· przedstawiona cena zawiera wszystkie koszty i składniki związane z wykonywaniem zamówienia;




data...................................     										   …………………………………………..…………………                                            															czytelny podpis                            





Projekt „Rozwój Centrum Wsparcia Badań Klinicznych Narodowego Instytutu Onkologii Oddziału w Gliwicach” realizowany oraz współfinansowany w ramach Krajowego Planu Odbudowy I Zwiększania Odporności Komponent D Efektywność,  dostępność i jakość systemu ochrony zdrowia Inwestycja D3.1.1 Kompleksowy rozwój badań w zakresie nauk medycznych i nauk o zdrowiu, umowa nr KPOD.07.07-IW.07-0331/24.[image: ]
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